
Le PINSE ... BIANCHE

101 - NA SCHIOPPETTATA
  Rosmarino, Cipolla di Tropea, sale grosso, EVO.  

102 - Spaccanapoli
  Fior di latte, scamorza affumicata, salsiccia, friarielli,  

pomodori secchi.  

103 - Del Bronte 
  Fior di latte, bufala, crema di pistacchi, pomodori secchi, acciughe.

104 - Il Bosco
  Fior di latte, porcini, formaggio di fossa, noci.  

105 - Lo Stradello 
  Fior di latte, formaggio caprino, mortadella di cinghiale,  

Paccasassi di Rinci. 

106 - La Carbonara
  Fior di latte, pecorino romano, guanciale, uovo, pepe nero. 

107 - La Bufalina
  Fior di latte, mozzarella di bufala, pendolini e Basilico. 

108 - Bufalosa
  Fior di latte, mozzarella di bufala, pendolini, basilico e prosciutto crudo. 

109 - La Ciociara
  Fior di latte, guanciale, pecorino romano, 
  salsa al tartufo, pepe.  

110 - La Belloccia
  Fior di latte, lardo di Patanegra, porcini, patate.  

111 - La sora Lella 
  Fior di latte, ricotta, mortadella di cinghiale, granella di pistacchi. 

112 - Fiore
  Fior di latte, zucchine, salmone affumicato, 
  fiori di zucca, semi di papavero.  

113 - La Romina 
  Fior di latte, gorgonzola, salsiccia, porcini, radicchio.  

114 - La Manarola
  Fior di latte, mozzarella di bufala,   

prosciutto cotto di Praga, pesto, pendolini confit.  

Coperto 1,00 €
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115 - La Briscola 
  Fior di latte, prosciutto crudo, 
  scaglie di parmigiano,rucola, mandorle in foglia. 

116 - La Trentina 
  Fior di latte, speck, gorgonzola, noci e pere.  

117 - il Frasto 
  Fior di latte, mozzarella di bufala, pendolini, rucola, 
  scaglie di Parmigiano, riduzione di aceto balsamico.  

118 - La Mediterranea 
  Fior di latte, zucchine, melanzane, 
  peperoni arrostiti, cipolla di Tropea, pendolini confit.  

119 - Il Bartalo 
Fior di latte, pecorino romano, ciauscolo, Paccasassi di Rinci.  

121 - ‘A Calarossa 
  Fior di latte, bufala, tonno, alici, pendolini e Paccasassi Rinci. 

122 - DONNA SOFIA 
  Fior di latte, Philadelfia, salmone affumicato, rucola,  

riduzione di aceto balsamico e semi di sesamo.  

123 - LA DORICA
  Fior di latte, alici, burrata, fiori di zucca e paccasassi. 

124 - AMOREMIO
  Fior di latte, melanzana fritta, salsiccia, cipolla di Tropea,  

origano, pendolini. 

125 - ALFREDO
  Fior di latte, gocce di pomodoro, semi di sesamo,  

burrata, olive taggiasche e pendolini. 

000 - FAVALOSA
  Fior di latte, guanciale, pecorino romano e fave in porchetta 

Per ragioni organizzative e per garantirVi un servizio migliore, 
NON SI ACCETTANO VARIAZIONI.

Coperto 1,00 €
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Le PINSE ... ROSSE
126 - La Margherita
  Fior di latte, pomodoro, basilico.  

127 - La Margheritosa
  Fior di latte, pomodoro, basilico e prosciutto crudo.  

128 - Il Diavoletto 
  Fior di latte, pomodoro,salsiccia, spianata piccante,  

olive Taggiasche e peperoncino.  

129 - La Gigio
  Fior di latte, pomodoro, cipolla di Tropea, salsiccia,  

melanzane fritte, peperoncino.  

130 - La Calabrese 
  Fior di latte, pomodoro, cipolla di Tropea, friggitelli, ‘Nduja. 

131 - La Romana
  Fior di latte, pomodoro, origano, alici, capperi,  

olive Taggiasche. 

132 - A’ ROMOLETTO
  Salsa di pomodoro, panzanella di pomodoro fresco e burrata, 

pesto di prezzemolo aglio olio peperoncino alici,  

133 - Ricotta, zucchero, pere, noci, salsa di cioccolato fondente.  

134 - Marmellata di arance, arancia, zucchero, salsa di cioccolato fondente.

135 - Crema di nocciola, granella di pistacchi, zucchero a velo.  

OGNI DOLCE È CONSIGLIATO PER 3/4 PERSONE.

Coperto 1,00 €

Le DOLCI ... PINSE

Le PINSE ... sono anche da asporto ...

  

120 - La Tris 
  Fior di latte, pomodoro, ricotta, gorgonzo                  la, speck, pendolini confit.  

 

8,00

10,00

10,50

10,50

10,50

10,00

10,00

11,00

10,00

10,00

10,00



Il termine Pinsa proviene dal latino “pinsere” che significa stendere, allungare; 
la forma ovale della Pinsa Romana viene riproposta dall’antica Roma dove la pasta 

veniva allungata assumendo questa caratteristica forma.

La Pinsa Romana® nasce a Roma nel 2001, composta da un mix di:
farina di frumento, farina di soia, farina di riso e pasta madre essiccata, 

tutto rigorosamente NO OGM.
Questo mix permette di realizzare un impasto ad alta idratazione e raggiungere  

lunghe lievitazioni (da 24 a 96 ore) risultando estremamente digeribile  
e con ridotte quantità di grassi.

La Pinsa Romana® realizzata come da protocollo si presenta con un accurato rapporto 
croccantezza/morbidezza tra l’esterno e l’interno della pasta  
rilasciando un sapore di pane antico gustoso e inconfondibile.






